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 هیدانشگاه اروم یدامپزشک

 1403 – 1404: یلیتحص سال

 سونیا خورشیدی نگارنده:

های سلولز استات ارزیابی نانوالیاف: نامهپایان عنوان

زیرگونه  پلانتاروم باسیلوسپلانتیلاکتوهای حاوی پست بیوتیک

 BB12زیرگونه لاکتیس  بیفیدوباکتریوم انیمالیسو  پلانتاروم

بندی شده شیمیایی و حسی سینه مرغ بسته برکیفیت میکروبی،

 گراددرجه سانتی 4در 

 :چکیده

 سینه مرغ  گوشت مصرف مواد غذایی،در میان انواع مختلف  

مورد توجه بسیار  پایین، و چربی منبع پروتئینبه عنوان 

با این حال، به دلیل محتوای بالای رطوبت  .است قرار گرفته

سینه مرغ مستعد گوشت و شرایط مساعد برای رشد میکروبی، 

های اقتصادی قابل این موضوع منجر به زیان بوده وفساد 

در این . شده است انسان احتمالی برای سلامتتوجه و خطرات 

لاکتوپلانتی باسیلوس  به دست آمده از  هایبیوتیکتحقیق پست

بیفیدوباکتریوم ( و پلانتارومبیوتیک )پست پلانتاروم

( در محیط BB12بیوتیک )پست BB12  لاکتیسزیرگونه  انیمالیس

. فعالیت و مورد بررسی قرار گرفتندبراث تهیه  MRSکشت 

با استفاده از  BB12و   پلانتاروم بیوتیکاکسیدانی پستآنتی

 63/11و  82/7به ترتیب ،  50IC)با مقادیر  DPPHدو روش  

اکسیدانی کل به )ظرفیت آنتی FRAPو لیتر( گرم بر میلیمیلی

خصوصیات ضد  نانومولار( تایید شد. 69/143و  69/158ترتیب 

های به ترتیب در غلظت، ها به صورت محلولبیوتیکمیکروبی پست

لیتر با استفاده از گرم بر میلیمیلی 400و  300، 200، 100

 و حداقل غلظت بازدارنده  های انتشار در چاهک آگارروش

زا منتقله از مواد غذایی ) علیه چهار باکتری بیماری

 سالمونلا، استافیلوکوکوس آرئوس، مونوسیتوژنز لیستریا

نشان داد که فعالیت تعیین و  (اشرشیا کلیتایفی موریوم و 

وجود  غلظت وابسته به  ها به شکل بیوتیکپست ضدباکتریایی

در گوشت مرغ،  سالمونلابا توجه به اهمیت باکتری  .دارد



موریوم نیز مورد برررسی قرار تایفی سالمونلامهار باکتری 

  روز موریوم پس از دهتایفی سالمونلاهای شمارش سلول  گرفت.

گوشت سینه مرغ  ،گراددرجه سانتی 4 ± 1در دمای داری نگه

وری، به روش غوطه هابیوتیکهای مختلف پستتیمار شده با غلظت

سیکل لگاریتمی در هر گرم گوشت 2 نزدیک کنترلنسبت به گروه 

فیلم نانوالیاف مبتنی بر  در این تحقیق،  .گزارش شد ترکم

 15)غلظت BB12 و  پلانتارومهای بیوتیکسلولز استات حاوی پست

با استفاده از روش  ( مربرحسب وزن پلی درصد وزنی

با توجه به نتایج به دست آمده شد. تهیه نیز الکتروریسی 

های مکانیکی بر ویژگی مثبتیها تاثیر بیوتیکدن پستوافز

با استفاده از روش انتشار در دیسک  است. داشتهها الیاف

 هابیوتیکحاوی مخلوط پست هایمیکروبی نانوالیافخصوصیات ضد

های علیه باکتریمر( درصد وزنی بر حسب وزن پلی 10)غلظت 

تایفی موریوم )به ترتیب  سالمونلاو  مونوسیتوژنز لیستریا

. گزارش شد( مترمیلی 64/15و  98/15با هاله ممانعتی 

نانوالیاف  بسترها در بیوتیکهای شیمیایی تثبیت پستواکنش

ن دوآزمون طیف سنجی مابا استفاده از روش استات  لزسلو

میکروسکوب تایید شد. براساس تصاویر  قرمز تبدیل فوریه

ها یکنواختی فیلم را بهبود و  بیوتیک، افزودن پستالکترونی

 078/250به به ترتیب   682/290) از را  هاقطر نانوالیاف

دهی . همچنین اثر پوششداد کاهشنانومتر(  432/247و 

های مختلف گوشت سینه مرغ در نانوالیاف تهیه شده بر جنبه

گراد، درجه سانتی 4 ± 1داری شده در دمای روز نگه 15طول 

 ، تغییرات رنگی وشامل رشد میکروبی، خواص فیزیکوشیمیایی

 مشاهده شد گرفت.کننده مورد بررسی قرار پذیرش مصرف

باعث  مخلوطبه صورت تکی و  بیوتیکهای حاوی پستنانوالیاف

 مخلوطبهبود ماندگاری  گوشت سینه مرغ شده و تاثیر گروه 

تکی بوده و منجر به کاهش شمارش های به مراتب بهتر از گرو

های سیکل لگاریتمی(، باکتری 2/2)  هوازی مزوفیلکل 

سیکل  7/1های لاکتیک )، باسیلسیکل لگاریتمی( 2/2سرماگرا )

 15( در طول سیکل لگاریتمی 1/2ها )فرملگاریتمی( و کلی

گراد  نسبت به گروه سانتی 4 ± 1داری در دمای روز نگه

کنترل بدون پوشش در مقایسه با نمونه  شد. کنترل بدون پوشش

 هاهای گوشت سینه مرغ با پوشش حاوی مخلوط پست بیوتیکو برش

مقدار  ،( 50/6در مقابل  95/6) pHمقدار  کاهش ،( 10%)



گرم میلی 76/24در مقابل  54/45نیتروزن بازهای فرار کل )

در  82/1)مقدار اسیدتیوباربیوتوریک و  گرم گوشت( 100در 

گرم الون دی آلدهید  بر کیلوگرم( نشان میلی 02/1 مقابل

گوشت رات کلی رنگ یتغیکاهش میزان  علاوه بر این، د. دادن

های این یافته کننده بالاتری داشتند.و پذیرش کلی مصرف

بارگذاری  سلولز استات هاینانوالیافکه  دهدتحقیق نشان می

پتانسیل خوبی برای بهبود راهکارهای  بیوتیکپستشده با 

 .دارند مرغبندی گوشت ایمنی و کیفیت بسته

  
الکتروریسی، بندی فعال، بیوتیک، بستهپست: کلیدی هایواژه

 نانوالیاف، سلولز استات، گوشت سینه مرغ

 


