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 چکیده 

 نهیآم دیآب، اس یبالا یمحتوا لیبه دل یاست. گوشت ماه  در رژیم غذایی انسان قابل توجه ئینیبع پروتامن ی ازکی یماه 

 بنابراین بسیار بوده و ییایمیش - یکیزیف راتییو تغ یکروبیرشد م مستعد یتروژنین ریغ باتیترک ریآزاد و وجود سا

 یخوراک یتوان از پوشش ها یم یگوشت ماه یماندگار شیو افزا ییراز فسادپذ یری. به منظور جلوگاستریفسادپذ

هدف مطالعه حاضر ارزیابی اثر پوشش لایه به لایه نشاسته بلوط  استفاده کرد. دانیاکس یو آنت کروبیمواد ضد م یحاو

زئین حاوی امولسیون پیکرینگ تیمول بر کیفیت میکروبی و شیمیای فیله قزل آلای رنگین کمان بود. ابتدا خاصیت  -ایرانی 

آن با وفعالیت آنتی اکسیدانی  MICبا روش سالمونلا تایفی موریومو  لیستریا مونوسیتوژنزضد میکروبی تیمول  بر علیه 

و اندازه ذرات امولسیون پیکرینگ تیمول و اثر ضد باکتریایی بررسی شد. همچنین، پتانسیل زتا  HDPPو ABTSروش های 

سپس اثر پوشش های تک لایه و دو لایه حاوی تیمول آزاد و یا امولسیون  آن با تست هاله مهاری رشد تعیین گردید.

روز  12گی های شیمیایی و میکروبی، و شاخص های رنگی فیله قزل آلای رنگین کمان در طی پیکرینگ تیمول بر ویژ

میلی گرم بر میلی لیتر  5/0تیمول بر علیه هر دو باکتری  MBCو MICنگهداری در یخچال مطالعه گردید. طبق نتایج، 

پیکرینگ تیمول قویتر از تیمول آزاد تعیین گردید. تست هاله مهاری رشد نشان داد که فعالیت ضدباکتریایی امولسیون 

میلی گرم بر میلی لیتر توانست حدود  5/2فعالیت آنتی اکسیدانی تیمول با فزایش غلظت افزایش یافت و در غلظت  بود.

اندازه ذرات امولسیون پیکرینگ تیمول  را حذف نماید. DPPHرادیکالهای آزاد  %9/91و    ABTSرادیکالهای آزاد  % 5/91

تیمار دارای پوشش لایه به لایه نشاسته  میلی ولت گزارش گردید. -9/37نانومتر و میزان پتانسیل زتا  241متوسط به طور 

 رنگی را دارا بود.شیمیایی و   زئین حاوی امولسیون پیکرینگ تیمول بهترین نتایج ارزیابی های میکروبی، -بلوط ایرانی

یه نشاسته بلوط ایرانی عملکرد بهتری را در افزایش ماندگاری فیله همچنین پوشش تک لایه زئین  نسبت به پوشش تک لا

ماهی ازخود نشان داد. براساس نتایج به دست آمده اینطور می توان نتیجه گیری کرد که پوشش دولایه نشاسته بلوط ایرانی 

ماهی قزل آلای رنگین  زئین حاوی امولسیون پیکرینگ تیمول به طور معنا داری سرعت فساد میکروبی و شیمیایی فیله _

کمان را کاهش داد و بنابراین پتانسیل استفاده به عنوان یک روش موثر و نوآورانه در افزایش ماندگاری فیله ماهی قزال 

 آلا را دار می باشد.  
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